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FICHE TECHNIQUE

RAYONNAGE INOX CUISINE
PROFESSIONNELLE
Référence : 08165

Découvrez notre rayonnage inox pour cuisine
professionnel, idéal pour le rangement d'ustensiles
de cuisine !

Entierement en inox, le rayonnage est disponible en
différentes longueurs comprises entre 1000 et 2000
mm, pour une hauteur totale de 1900 mm et une
profondeur de 600 mm.

Le rack est équipé de 4 niveaux barreaudés en tube
soudé 30 x 30 mm.

Le rayonnage en inox est disponible en version fixe
sur vérins ou mobile sur roulettes.

Les points forts :

e Fabriqué en France
e Facilité de nettoyage et d'entretien
e Charge de 300 kg par tablette

Longueur
1000 mm
1200 mm
1400 mm
1600 mm
1800 mm
2000 mm
1000 mm
1200 mm

Option

Avec roulettes
Avec roulettes
Avec roulettes
Avec roulettes
Avec roulettes
Avec roulettes
Sans roulettes
Sans roulettes
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1400 mm Sans roulettes
1600 mm Sans roulettes
1800 mm Sans roulettes
2000 mm Sans roulettes

En savoir plus sur le rayonnage inox cuisine
professionnelle

Notre rayonnage en inox barreaudé est idéal pour
I'aménagement d'une cuisine professionnelle, de restaurant ou
encore de cantine. Ce dernier est préconisé pour le stockage et
le rangement d'ustensile de cuisines, de cartons, de bacs

etc. Le rayonnage est également compatible avec des denrées
alimentaires, mais du fait de ses étageres barreaudé, du gros
matériel en vrac ou de |'alimentaire conditionné est plus
adapté. D'ailleurs le rack est équipé d'un tube de buté a
I'arriere de chaque étagere pour une retenue du matériel
entreposé.

Découvrez notre rayonnage alimentaire en alu et polypropylene
ainsi que le rayonnage alimentaire inox, plus adapté pour le
conditionnement de produits alimentaire en vrac.

Le rayonnage inox est disponible en longueur 1000, 1200,
1400, 1600, 1800 et 2000 mm, sur pieds fixes ou sur roulettes,
pour une hauteur totale de 1900 mm et une profondeur de 600
mm.

L'espace de stockage entre chaque niveau est de 493 mm et
chaque tablette peut supporter jusqu'a 300 kg.

Caractéristiques techniques du rayonnage en
inox barreaudé

Longueurs :

e 1000 mm (34 kg)
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https://prozon.com/872-rayonnage-alimentaire/8032-rayonnage-chambre-froide-aluminium-et-polypropylene.html
https://prozon.com/872-rayonnage-alimentaire/8092-rayonnage-alimentaire-inox-modulable-en-angle-ou-lineaire.html

PROZ©N FICHE TECHNIQUE

e 1200 mm (39 kqg)
1400 mm (43 kq)
1600 mm (47 kq)
1800 mm (52 kq)
2000 mm (56 kg)

Hauteur :

e Hauteur totale : 1900 mm
e Hauteur dernier niveau : 1800 mm

Profondeur : 600 mm

Espace entre les niveaux : 493 mm
Tubes : 30 x 30 mm (4 tubes par niveaux)
Matiére : acier inoxydable

Option :

e Fixe, sur vérins
e Mobile, sur roulettes

Conditionnement : livré démonté

Garantie : Notre matériel est garanti 2 ans contre les vices
cachés de construction, sous réserve que les prescriptions
d'entretien et d'utilisation du produit soient rigoureusement
respectées. Les garanties ne couvrent pas les détériorations qui
résultent d'utilisations anormales ou excessives, de
dégradations intentionnelles ou accidentelles des produits.
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