PROZ©N FICHE TECHNIQUE

ECHELLE BOULANGERIE 600 X
800 MM EN INOX
Référence : 08093
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L'échelle de boulangerie 600 x 800 mm est
I'équipement idéal pour équiper votre boulangerie.
En inox Aisi 202, ce chariot boulangerie vous permet
— de stocker et transporter rapidement et facilement
- 5 vos baguettes de pain, viennoiseries ou autres
- R @ préparations tout en contribuant a vous faire gagner
) - ' de la place.
(&)

Disponible en 20 niveaux, sa charge maximale est
de 200 kg. De plus, cette échelle de boulanger
dispose de 4 roues en polypropyléne dont 2 dotées
de freins et des glissieres anti-chute avec butée des
deux cotés.

Dimensions : L.72 cm x H.185 cm x Prof. 89 cm avec
espacement de 7,5 cm de hauteur - Entrée 60 cm

Compatibilité avec la grille inox.

Les points forts :

e Robustesse
e Livraison rapide

Pourquoi opter pour une échelle inox boulangerie
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https://prozon.com/880-echelle-et-chariot-de-boulangerie/8103-grille-inox-60-x-40-cm.html#/9309-dimensions-600_x_800_mm
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Une échelle de boulangerie offre plusieurs avantages pour les
boulangers et les patissiers dans le cadre de leurs opérations
quotidiennes. Voici guelques avantages :

e Stockage et Organisation : Les échelles de boulangerie
servent a stocker efficacement les baguettes de pain,
viennoiserie, ingrédients, les ustensiles... Cela facilite le
processus de préparation et permet de maintenir un
espace de travail propre et ordonné.

e Mobilité : Les chariots sont équipés de roulettes, ce qui
les rend facilement déplacables. Cela permet aux
boulangers de transporter facilement des ingrédients
d'une zone de préparation a une autre, ce qui peut étre
particulierement utile dans les cuisines de grande taille.

e Optimisation de I'espace : Concues de maniere
ergonomique pour maximiser |'utilisation de I'espace
disponible. Cela peut étre particulierement important
dans les cuisines de petite taille.

e Facilité de nettoyage : Fabriqués en inox, cela les rend
faciles a nettoyer, ce qui simplifie I'entretien et le
nettoyage apres usage.

Les chariots de boulangerie contribuent a rendre les opérations
de boulangerie plus efficaces, organisées et ergonomiques, ce
gui peut avoir un impact positif sur la productivité globale du
lieu de travail.

Nous disposons également d'une échelle patissiere 600 x 400
disponible en 15 et 20 niveaux et d'une échelle bac
boulangerie en inox.

Caractéristiques du chariot boulangerie 600 x
800 en inox :

Dimensions : L.72 cm x H.185 cm x Prof. 89 cm avec
espacement de 7,5 cm de hauteur
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https://prozon.com/880-echelle-et-chariot-de-boulangerie/8080-echelle-patissiere-600-x-400-en-inox.html
https://prozon.com/880-echelle-et-chariot-de-boulangerie/8120-echelle-a-bac-boulangerie.html
https://prozon.com/880-echelle-et-chariot-de-boulangerie/8120-echelle-a-bac-boulangerie.html
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Largeur des glissieres : 11 mm

Entrée : 600 mm

Matiere : Acier inox Aisi 202

Finition : Poli grain 240

Charge maximale : 200 kg

Nombre de niveaux : 20

Poids : 26 kg

Livraison : Démonté (Rapide a monter)

Retrouver également notre gamme de meuble pour boulangerie

, idéale pour aménager de maniere optimale votre boulangerie-
patisserie.
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https://prozon.com/881-meuble-boulangerie
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