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RESUME

Découvrez notre rayonnage alimentaire inox,
solution esthétique et hygiénique pour le stockage
de denrée alimentaire dans une cuisine
professionnelle. 

Nous vous proposons un module de départ,
obligatoire pour commencer votre solution de
stockage sur-mesure, et un module suivant afin 
d'agrandir votre rayonnage en angle ou de façon
linéaire à l'infini.

En inox 304 brossé, le rayonnage inox est constitué
de 4 tablettes pleines. 

6 longueurs au choix entre 1000 et 2000 mm |
Hauteur 1800 mm | Profondeur : 500 ou 600 mm | 4
niveaux

Charge max par niveau : 100 kg

Les points forts :

Fabriqué en France 
Conforme HACCP
Solution de stockage modulable sur-
mesure
Garantie 2 ans

 

DECLINAISONS
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Longueur Élément de rayonnage Profondeur
1000 mm Module de départ 500 mm
1000 mm Module suivant 500 mm
1200 mm Module de départ 500 mm
1200 mm Module suivant 500 mm
1400 mm Module de départ 500 mm
1400 mm Module suivant 500 mm
1500 mm Module de départ 500 mm
1500 mm Module suivant 500 mm
1600 mm Module de départ 500 mm
1600 mm Module suivant 500 mm
1800 mm Module de départ 500 mm
1800 mm Module suivant 500 mm
2000 mm Module de départ 500 mm
2000 mm Module suivant 500 mm
1000 mm Module de départ 600 mm
1000 mm Module suivant 600 mm
1200 mm Module de départ 600 mm
1200 mm Module suivant 600 mm
1400 mm Module de départ 600 mm
1400 mm Module suivant 600 mm
1500 mm Module de départ 600 mm
1500 mm Module suivant 600 mm
1600 mm Module de départ 600 mm
1600 mm Module suivant 600 mm
1800 mm Module de départ 600 mm
1800 mm Module suivant 600 mm
2000 mm Module de départ 600 mm
2000 mm Module suivant 600 mm
  

DESCRIPTION

En savoir plus sur le rayonnage chambre froide
en inox

Le rayonnage inox est adapté pour le stockage de denrée
alimentaire et ustensiles en cuisine professionnelle. Bien
qu'également adapté pour un usage en chambre froide,
notre rayonnage alimentaire PVC est plus adapté notamment
pour sa facilité de nettoyage. 

Le rayonnage en inox est constitué de 4 étagères pleines
réglables en hauteur pouvant supporter jusqu'à 100 kg
chacune.

D'une grande robustesse, le rayonnage peut supporter tout
type de charge, et permet d'organiser une cuisine
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professionnelle. En effet, l'acier inoxydable est vivement
recommandé dans une cuisine pour ses nombreux avantages :

Matériau très hygiénique et facilement nettoyable
Adapté à du stockage de produit alimentaire ou non
Résistant à la chaleur, aux chocs et la corrosion
Excellente durabilité dans le temps

Conseil d'entretien de votre rayonnage inox

Un nettoyage régulier à l'eau suffit pour conserver son aspect
initial et garantir sa résistance à la corrosion durablement. 

Attention, ces produits sont à proscrire de votre routine
d'entretien pour le rayonnage inox : l'eau de javel concentrée
et/ou chaude, les produits de désinfection concentrés ou
chauds, l'acide chlorhydrique (même dilué), les brosses et
éponges métalliques en particulier en acier. 

Pour une solution mobile, découvrez notre rayonnage inox 4
niveaux sur roulettes.

Comment constituer un rayonnage alimentaire
inox sur-mesure ?

Pour constituer votre solution de rayonnage pour cuisine
professionnelle, il faudra impérativement débuter par un
élément de départ. Celui-ci est composé de 2 échelles et de 4
tablettes. 

Si vous souhaitez agrandir votre rayonnage, il est possible
d'assembler les racks entre eux. Pour cela, il faudra compléter
votre achat de module de départ par un élément suivant. Celui-
ci est moins couteux, car il est équipé uniquement d'une seule
échelle et de tablettes. En effet, les tablettes viendront se fixer
d'un côté au module de départ et de l'autre aux deux poteaux
fournis et ainsi de suite. L'avantage de notre module suivant et
qu'il peut se monter linéairement ou en angle !
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Un élément suivant ne peut en aucun cas être installé seul. 

Découvrez notre gamme complète de rayonnage modulaire
chambre froide. 

Caractéristiques techniques du rayonnage
alimentaire inox
Longueur /
Profondeur

500 mm 600 mm

1000 mm 41 kg 50 kg
1200 mm 46,5 kg 55,5 kg
1400 mm 52 kg 61 kg
1500 mm 55 kg 64 kg
1600 mm 57,5 kg 66,5 kg
1800 mm 63 kg 72 kg 
2000 mm 68,5 kg 77,5 kg
Hauteur : 1600 mm

Épaisseur des tablettes : 35 mm

Armature : échelle en tube carré 35 x 35 mm

Nombre de niveaux : 4 (possibilité d'ajouter des tablettes
supplémentaires.)

Charge max par niveau : 100 kg

Matière : Inox 304 brossé

Conditionnement : livré démonté

Garantie : Notre matériel est garanti 2 ans contre les vices
cachés de construction, sous réserve que les prescriptions
d'entretien et d'utilisation du produit soient rigoureusement
respectées. Les garanties ne couvrent pas les détériorations qui
résultent d'utilisations anormales ou excessives, de
dégradations intentionnelles ou accidentelles des produits.
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